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APPROVAZIONE RICHIESTA DI ISCRIZIONE NEL REGISTRO DE.C.O. DEL 
PRODOTTO "ZUCCHERINO MONTANARO CASTIGLIONESE"

OGGETTO:

DELIBERAZIONE Nr. 86 

Data 28/11/2016  

VERBALE DI DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA DELL’UNIONE 

L'anno duemilasedici, questo giorno ventotto del mese di novembre alle ore 16:30, convocata 
con le prescritte modalitaà , Solita sala delle Adunanze, si eà  riunita la Giunta. 

All'appello nominale risultano presenti:

SINDACI CARICA PRESENTE ASSENTE

PAssessoreArgentieri Salvatore

AssessoreBrunetti Mauro A

PAssessoreFabbri Maurizio

PAssessoreFranchi Romano

PAssessoreGnudi Massimo

PAssessoreLeoni Graziella

PAssessoreMastacchi Marco

PAssessoreSantoni Alessandro

PAssessoreTanari M. Elisabetta

Presenti n.  8 Assenti n.  1

Partecipa ed assiste il Segretario Direttore Dott. Pieter J. Messino'.

Essendo legale il numero degli intervenuti, il Presidente,  Romano Franchi, assume la 
presidenza e dichiara aperta la seduta per la trattazione dell'oggetto sopra indicato.



LA GIUNTA DELL’UNIONE 

 

Premesso che: 

- l’Unione dei Comuni dell’Appennino bolognese ha approvato con D.C. del 21/04/2016 il 

Regolamento di istituzione del marchio di Denominazione Comunale di Origine (De.C.O.), da 

attribuire ai prodotti enogastronomici e artigianali appartenenti ai territori dell’Unione 

Appennino bolognese; 

- con D.G. del 29/06/2016 l’Unione dei Comuni ha nominato la Commissione per l’ammissione 

delle richieste di iscrizione al Registro; 

- con D.G. 66 del 3/10/2016 l’Unione dei Comuni ha approvato l’istituzione del Registro e il 

fac- simile della scheda prodotto; 

 

visti: 

- la richiesta di attribuzione del marchio De.C.O. presentata dal Comune di Castiglione dei 

Pepoli, prot. 16062 del 15/11/2016, per il prodotto denominato “Zuccherino Montanaro 

Castiglionese”; 

- il disciplinare del prodotto, allegato al presente atto; 

- il verbale della Commissione del 21/11/2016, allegato al presente atto; 

- la scheda prodotto, allegata al presente atto; 

 

Dato atto che trattandosi di richiesta presentata dal Comune occorre che lo stesso comunichi al 

SUAP l’elenco dei produttori interessati ad utilizzare il marchio per i relativi adempimenti; 

 

acquisito il parere di regolarità tecnica, ai sensi dell’art. 49, comma 1, d. lgs. n. 267/00 del 

Responsabile del Servizio SUAP; 

 

dato atto che il presente provvedimento non comporta oneri finanziari sul bilancio dell’Unione; 

 

con voti unanimi favorevoli, 

 

DELIBERA 

 

Di approvare, per le motivazioni di cui in premessa: 

- la richiesta, presentata dal Comune di Castiglione dei Pepoli, di iscrizione nel Registro De.C.O. 

– Denominazione Comunale di Origine del prodotto denominato “Zuccherino Montanaro 

Castiglionese”; 

- il disciplinare del prodotto, allegato al presente atto; 

- la scheda prodotto, allegata al presente atto; 

 

Di trasmettere il presente provvedimento al SUAP dell’Unione affinché proceda all’iscrizione 

nel Registro De.C.O.; 

 

Di richiedere al Comune di Castiglione dei Pepoli di comunicare al SUAP dell’Unione l’elenco dei 

produttori interessati ad utilizzare il marchio per i relativi adempimenti; 

 

*****+ 

di dichiarare con separata votazione unanime il presente atto immediatamente esecutivo,, ai 

sensi dell’art. 134, comma 4, d. lgs. 267/00. 
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C O M U N E  D I  
C A S T I G L I O N E  D E I  P E P O L I  

-Cit tà Metropol itana di Bologna- 
 
 
 
 

 
 

 

 
 
 
 

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE DELLO  

“ZUCCHERINO MONTANARO CASTIGLIONESE” 

 

MARCHIO DECO   

Denominazione Comunale di origine 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Castiglione dei Pepoli (BO), 30/08/2016 
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C O M U N E  D I  
C A S T I G L I O N E  D E I  P E P O L I  

-Cit tà Metropol itana di Bologna- 
 
 
 
 

 
 

 

Articolo 1.   Denominazione 

La denominazione di zuccherino montanaro Castiglionese è riservata al 

prodotto ottenuto in conformità di questo disciplinare. 

 

Articolo 2.   Identificazione 

Lo zuccherino montanaro castiglionese è identificato dal seguente logo DI 

DENOMINAZIONE COMUNALE DI ORIGINE che viene apposto su 

ciascuna confezione individuale, nello stesso campo visivo che identifica la 

data di validità consigliata: 

“Prodotto di pasticceria, da consumare fresco, entro il … …” e la 

indicazione “senza conservanti” 

 
 

 
 
 

La denominazione e il logo che costituiscono il marchio di identificazione 

del prodotto sono di proprietà dell’Unione dei Comuni 

 
 

L’utilizzo del marchio DECO sarà possibile su prodotti diversi dallo 
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C O M U N E  D I  
C A S T I G L I O N E  D E I  P E P O L I  

-Cit tà Metropol itana di Bologna- 
 
 
 
 

 
 

 

zuccherino montanaro previa predisposizione e approvazione di appositi 

disciplinari di produzione. 

 

È vietato qualunque uso “generico” del marchio che possa far supporre che 

altri prodotti o tutti i prodotti di una data pasticceria siano oggetto di 

controllo e tutela da parte del marchio. 
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C O M U N E  D I  
C A S T I G L I O N E  D E I  P E P O L I  

-Cit tà Metropol itana di Bologna- 
 
 
 
 

 
 

 

 
Articolo 3. Ingredienti 

Per la produzione del zuccherino artigianale si utilizzano esclusivamente i 

seguenti ingredienti: 

• Semi di anice 

• Farina 

• Zucchero 

• Uova fresche da allevamento a terra o bio 

• Scorza di limone grattugiata 

• Burro fresco 

• Liquore all’anice 

• Agente lievitante chimico  
• Vaniglia 

 

Non è consentito l’uso di alcun altro ingrediente, non è consentito l’uso di 

coloranti e conservanti. 
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C O M U N E  D I  
C A S T I G L I O N E  D E I  P E P O L I  

-Cit tà Metropol itana di Bologna- 
 
 
 
 

 
 

 

 

Articolo 4. 

Il processo di produzione dello zuccherino montanaro castiglionese prevede 

le seguenti fasi di lavorazione: 

 
 

a) Preparazione dell’impasto 

Lo schema di produzione dello zuccherino e è riportato in Figura 2.  

La quantità degli ingredienti, la successione delle aggiunte dei vari 

ingredienti che si adottano per ottenere l’impasto finale dipendono dalla 

scelta del produttore. Tale discrezionalità, che  è  basata sulla esperienza e 

tradizione di ogni produttore, contribuisce a creare quella varietà di gusti, 

aromi e strutture che costituiscono la peculiarità e la ricchezza della 

produzione artigianale. 

 

b) Formatura 

La fase di formatura condiziona l’ottenimento dell’aspetto finale del 

prodotto; viene tradizionalmente realizzata attraverso le  seguenti  

operazioni: 

spezzatura, cioè porzionatura dell’impasto finale lievitato;  

formazione degli zuccherini  

 
 

c) Lievitazione finale 

La lievitazione finale si realizza nello stampo di cottura in condizioni di 

tempo, temperatura ed umidità dipendenti dalla esperienza personale 
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C O M U N E  D I  
C A S T I G L I O N E  D E I  P E P O L I  

-Cit tà Metropol itana di Bologna- 
 
 
 
 

 
 

 

dell’artigiano;  

 

d) Cottura 

La cottura è di circa 20 minuti a 190°  
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

Figura 2 – SCHEMA DI PRODUZIONE ZUCCHERINO 

 

IMPASTO 

INGREDIENTI 

FORMATURA 

COTTURA 

RAFFREDDAMENTO 

GLASSA 

INGREDIENTI 

COTTURA 

RAFFREDDAMENTO 

GLASSATURA  
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C O M U N E  D I  
C A S T I G L I O N E  D E I  P E P O L I  

-Cit tà Metropol itana di Bologna- 
 
 
 
 

 
 

 

 
 

  

Articolo 5.   Caratteristiche del prodotto finito 

Lo zuccherino è un prodotto da forno che appartiene alla categoria dei 

biscotti e si presenta a forma di piccola ciambella ricoperta di zucchero 

fondente. 

 
 
 

Articolo 6.   Commercializzazione e vendita 

Lo Zuccherino montanaro che viene esposto  al pubblico per la vendita deve 

essere sempre confezionato anche, eventualmente, con il solo sacchetto di 

polietilene trasparente.  Sull’involucro più esterno della confezione  deve  

essere  chiaramente visibile il marchio. 

 

L’etichetta esterna deve riportare la data di produzione e la data  di  

consumo consigliato. 

 

Articolo 7.   Area di produzione 

Lo zuccherino Castiglionese potrà essere prodotto nel territorio del Comune 

di Castiglione dei Pepoli o nei territori confinanti in prossimità del Comune 

di Castiglione dei Pepoli 
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C O M U N E  D I  
C A S T I G L I O N E  D E I  P E P O L I  

-Cit tà Metropol itana di Bologna- 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

Articolo 8.   Autocontrollo e certificazione 

La  produzione dello zuccherino avverrà  sotto il controllo del Comitato che 

si costituirà appositamente. 

Le norme tecniche dell’autocontrollo  sono definite dal Regolamento 

Tecnico di Controllo, approvato dal  Comitato. 

 

Il Comitato individuerà gli organi di controllo che dovranno sorvegliare il 

rispetto del disciplinare 

 

Il sottoscrittore del presente disciplinare si impegna a seguirlo nella sua 

interezza e sottoporre la propria attività al controllo degli organi di 

sorveglianza individuate. 

 

 



 

 
(Città Metropolitana di Bologna)  

 
Sportello Unico Attività Produttive             

 
 

CASTEL D’AIANO  
CASTEL DI CASIO 
CASTIGLIONE DEI PEPOLI  
GAGGIO MONTANO 
GRIZZANA MORANDI 
MARZABOTTO 
MONZUNO 
SAN BENEDETTO VAL DI SAMBRO 
VERGATO 

 

              
 

        

 
 

REGISTRO DE.C.O. – Denominazione Comunale di Origine – SCHEDA PRODOTTO 

 

Data seduta Commissione 21/11/2016 

Progr. di Registro e data 

iscrizione 

N. 1 del… 

Atto di iscrizione D.G. n. … del… 

Denominazione prodotto 
“ZUCCHERINO MONTANARO CASTIGLIONESE” 

Territorio di origine Castiglione dei Pepoli 

Richiedente l’iscrizione Comune di Castiglione dei Pepoli 

Dati tecnici: 

disciplinare e ricetta 

(Vedi allegato) 

Immagine del marchio 

 
 

 





DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA  
DELL’UNIONE DEI COMUNI DELL’APPENNINO BOLOGNESE   N° 86/2016

APPROVAZIONE RICHIESTA DI ISCRIZIONE NEL REGISTRO DE.C.O. DEL 
PRODOTTO "ZUCCHERINO MONTANARO CASTIGLIONESE"

OGGETTO:

Letto, approvato e sottoscritto.

IL PRESIDENTE Il Segretario Direttore

 Romano Franchi Dott. Pieter J. Messino'

********************************

Documento prodotto in originale informatico e firmato digitalmente ai sensi dell'art. 20 del "Codice 
dell'amministrazione digitale" (D.Leg.vo 82/2005).

L'eventuale stampa del documento costituisce copia analogica sottoscritta con firma a mezzo stampa predisposta 
secondo l'articolo 3 del D.lgs 12 dicembre 1993, n. 39 e l'articolo 3bis, comma 4bis del Codice dell'amministrazione 
digitale.


